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»Europejskie przyktady porozumien rolnikow w zakresie sprzedazy bezposredniej”

Projekt zostat zrealizowany przez Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie Oddziat w Kra-
kowie w formie wyjazdu studyjnego do Czech, Niemiec, Austrii i Wtoch w dniach 14 - 21 wrze-
$nia 2018 r. Operacje wspodtfinansowano w ramach Planu Operacyjnego Jednostki Regionalnej
Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich Wojewddztwa Matopolskiego na lata 2018 — 2019.

Cel gtéwny projektu dotyczyt wsparcia w zakresie rozwoju dziatalnosci wytwdrczej gospo-

darstw rolnych i organizacji tancucha dostaw produktéw zywnosciowych poprzez prezentacje

dobrych praktyk krajow zagranicznych.

Cele szczegétowe dotyczyty:

e Promowania krotkich systeméw sprzedazy zywnosci wytworzonej w gospodarstwie rolnym.

e Promowania wspdtpracy w ramach dystrybucji zywnosci lokalnej w faricuchach dostaw.

e Wspierania rozwoju przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich przez podnoszenie po-
ziomu wiedzy i umiejetnosci w obszarze matego przetwérstwa lokalnego i form dystry-
bucji zywnosci.

W trakcie wyjazdu studyjnego zaprezentowane zostaty zagraniczne przyktady funkcjonowa-
nia matego przetwdrstwa w gospodarstwach rolnych, organizowania form sprzedazy bezpo-
Sredniej oraz dziatan zespotowych na rzecz tworzenia systemow dystrybucji lokalnej zywno-
$ci. Przeprowadzone zostaty wizyty w gospodarstwach rolnych specjalizujgcych sie w réznych
kierunkach produkcji oraz organizacjach i instytucjach branzy rolniczej wspierajacych dziatal-
nos¢ rolnikdow. Uczestnicy mieli okazje zapoznac sie z dziatalnoscig konsorcjow rolnikéw zrze-
szonych pod jedng marka oraz funkcjonowaniem ciekawych inicjatyw i systemoéw znakéw
regionalnych.

W wyjezdzie studyjnym uczestniczyto 35 osdb z terenu wojewddztwa matopolskiego, przed-
stawicieli réznych srodowisk zaangazowanych w rozwdj obszarow wiejskich w Polsce,
w tym rolnikéw i organizacji branzy rolniczej oraz instytucji podejmujgcych w swojej dziatal-
nosci zadania na rzecz rozwoju obszarow wiejskich.

Chec rozwoju dziatalnosci gospodarstw rolnych w zakresie sprzedazy bezposredniej produk-
téw rolno-spozywczych i stale zmieniajace sie przepisy prawa w tym zakresie przyczyniajg sie
do poszukiwania nowych rozwigzan i przyktadéw zagranicznych majacych ulepszyé¢ funkcjo-
nowanie sprzedazy bezposredniej z polskich gospodarstw rolnych. Zagadnienia sprzedazy
bezposredniej stanowig aktualny przedmiot zainteresowania polskich rolnikdw, instytucji
branzowych, konsumentéw i politykdw. Kraje zagraniczne dysponujg przyktadami i innowa-
cyjnymi rozwigzaniami dotyczgcymi lokalnych systemodw sprzedazy zywnosci, zwtaszcza
w krotkich tancuchach dostaw.

Wydanie niniejszej broszury umozliwi zwiekszony zasieg odbiorcow wsrdd ktérych zostanie
upowszechniona wiedza z dobrych praktyk w innych krajach. Zgromadzone przyktady moga
stac sie inspiracjg do tworzenia innowacyjnych projektéw w zakresie prowadzenia produkcji
Zywnosci i tworzenia przedsiewzie¢ na rzecz sprzedazy bezposredniej.



CZECHY

Oficjalna nazwa:
Republika Czeska

Oryginalna nazwa:
Ceska republika

Stolica: Praga
Ludnosé: 10 532 770

Powierzchnia:
78 866 km?

Jezyk: czeski
Waluta: Korona czeska

Najwieksze miasta:
‘ Praga, Brno, Ostrawa,
Pilzno, Liberec, Otomu-
niec, Uscie nad taba,
Hradec Kralové, Czeskie
Budziejowice, Pardubice

Rolnictwo w Republice Czeskiej

Powierzchnia uzytkéw rolnych w Republice Czeskiej wynosi obecnie 4,2 miliona hektarow.
Decydujaca czes$¢ tego obszaru, wynoszaca 3 miliony hektarédw (71%), stanowig grunty orne.
Pozostate grunty to trwate uzytki zielone (988 000 ha), ogrody i sady (209 000 ha), winnice
(19 000 ha) i pola chmielowe (10 000 ha). Produkcja roslinna koncentruje sie na uprawach
roslin jadalnych, pasz i surowcow dla przemystu spozywczego, farmaceutycznego i wielu
branz przemystu lekkiego. Najwazniejszg grupa upraw sg zboza, ktére obejmujg ponad poto-
we upraw. Uprawy roslinne obejmujg ponadto rosliny oleiste, rosliny stragczkowe, rosliny
paszowe i uzytki zielone. Produkcja zwierzeca jest bardzo wazng czescig produkcji rolnej
w Czechach. Obszar panistwa stanowig gtdwnie obszary gdérskie i podgorskie, stad dominuja-
ca jest rola pasterskiej hodowli bydta i owiec. Hodowla zwierzat nie tylko efektywnie wyko-
rzystuje bogate uzytki zielone, ale ma tez istotne znaczenie w utrzymaniu krajobrazu. Gtéw-
nym celem produkcji zwierzecej jest produkcja miesa, mleka i jaj na rynek krajowy i na wy-
dajny eksport.


http://www.panstwaswiata.pl/flagi/czechy.jpg

Systemy wsparcia sprzedazy bezposredniej

Regionalna etykieta zywnoéciowa ,Regionalni potravina” ("Zyw-
nosc¢ regionalna") przyznawana jest najwyzszej jakosci produktom
rolnym i spozywczym przez Ministerstwo Rolnictwa republiki Cze-
skiej na podstawie konkurséw regionalnych w 13 regionach kraju.
Produkty muszg by¢ wykonane z lokalnych surowcdéw i posiadac
zwigzek z regionem poprzez tradycyjng produkcjg lub oryginalng
regionalng recepturg. Jury eksperckie wybiera zwycieskie produk-
ty w 9 kategoriach. Nagrodzone produkty uzyskujg prawo do ko-
rzystania z marki ,,Regionalni potravina”. O certyfikat mogg ubiegac sie tylko mate i Srednie
przedsiebiorstwa zatrudniajgce do 250 pracownikéw.

Projekt byt wdrazany od 2009 r. przez Ministerstwo Rolnictwa, a od 2012 r. systemem zarza-
dza SZIF - Statni Zemédélsky Intervenéni Fond (Panstwowy Fundusz Interwencji Rolnych).
Logo ,,Regionalni potravina” moze by¢ uzywana tylko za zgodg Ministerstwa Rolnictwa i SZIF.
Promocja marki jest przedmiotem krajowej kampanii, majgcej na celu edukowanie konsu-
mentédw o nagrodzonej regionalnej zywnosci, pokazanie jej pochodzenia, tradycji i jakosci
oraz budowanie pozytywnego wizerunku regionalnych produktow w spoteczenstwie.
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»Regiondlny znacek” (,Marka regionalna”) stanowi
=@ krajowy system etykietowania produktéw i ustug
‘ regionalnych charakterystycznych dla historii, kul-
tury itradycji regionu, ktére majg duzy potencjat
w turystyce. Dotyczy rekodzieta, Zywno-
=2 sci, produktow rolnych i zielarskich, w niektérych

regionach takze zakwaterowania i ustug gastrono-

micznych. Znak moze byé przyznany zaréwno pro-

@) duktom tradycyjnym, jak i nowym pod warunkiem

' spetnienia okreslonych kryteridw: *pochodzenie

z regionu, *jakos¢, *brak negatywnego wptywu na srodowisko naturalne, *wyjatkowos¢ wy-

nikajgca z relacji z regionem (np. tradycja, lokalne surowce, rzemiosto, motyw regionalny

lub inna wyjatkowa cecha). System jest wdrazany od 2004 r. w 26 regionach Czech i jest ko-

ordynowany na poziomie krajowym przez Stowarzyszenie regionalnych marek (Asociace re-
gionalnich znacek).

Przyktady inicjatyw z wizyty studyjnej

Lokalna Grupa Dziatania - MAS Horni Pomoravi funkcjonuje na obsza-
rze Gornych Moraw w Czechach obejmujac swg dziatalnoscig 46 gmin od o

2
%,
Zabrezska po Staroméstsko. Gtéwne obszary dziatalnosci dotyczg udzie- '%_
lania dotacji na rozwdj regionu oraz upowszechnianie i promocja pro- ‘T g
duktéw lokalnych. Jednym z najwazniejszych dziatarn LGD jest koordyna- ‘%‘4,, L
/KY o(\%

cja i zarzadzanie regionalng markg JESENIKY originalni produkt® w re-
gionie Jesionikdw, najwyzszego pasma gorskiego na Morawach, nalezacg do krajowego sys-
temu znakowania produktéw i ustug — ,,Regionalny znacek”.



Gospodarstwo Rolne Jesenek potozone jest w pieknej okolicy Jesioniki w Czechach, okoto 15
km od granicy z Polska. Gospodarstwo obejmuje powierzchnie 1668 ha. Specyfika zarzadza-
nia przedsiebiorstwem determinowana jest przez jego potozenie geograficzne i otaczajacy
Obszar Chronionego Krajobrazu Jesionikbw. Gospodarstwo zostato przeksztatcone
w spotke prywatnych udziatowcéw po likwidacji paristwowego gospodarstwa rolnego. Gtow-
ng dziatalno$¢ stanowi hodowla kréw mlecznych (240 sztuk) rasy holsztynskiej, krzyzowana
z rasami Montberliard i Czech Pette. Krowy sg w chowie wolnostanowiskowym i w gospodar-
stwie ktadzie sie duzy nacisk na ich dobrostan. Gospodarstwo posiada specjalne szczotki,
dzieki ktéorym krowy mogg sobie robi¢ ,,masaz” przechodzac pod nimi. Uddj kréw jest w petni
zmechanizowany. Oprécz hodowli kréw, w gospodarstwie prowadzona jest hodowla owiec
oraz kdz (okoto 100 sztuk) ras mlecznych. Owce i kozy, podobnie jak krowy, dojone sg w spo-
séb mechaniczny od kwietnia do wrzesnia. Na sprzedaz bezposrednia przeznaczana jest zale-
dwie ok. 1% udoju, pozostate mleko jest przetwarzane na sery oraz oddawane do mleczarni.
Produkowane mleko jest na wysokim poziomie jakosciowym, o czym Swiadczg regularne
dostawy do mleczarni Brazzale Moravia Dairy, ktéra bardzo ostroznie dobiera dostawcow
surowca. Gospodarstwo prowadzi dwa automaty sprzedajgce swieze mleko.

Z pozyskanego mleka produkuje sie szeroka game seréw. Latem dodatkowo takze serdw
owczych i kozich. Produkty oznaczone sg oryginalnym certyfikatem regionalnej zywnosci
regionu otomunieckiego JESENIKY originalni produkt®.

Drugg rolniczg gatezig firmy jest centrum szkétek ozdobnych w asortymencie odpowiednim
dla lokalnych warunkéw. Szkétka przygotowuje gtéwnie sadzonki wrzoséw, rododendrondéw
i innych krzewdéw ozdobnych.

Gospodarstwo korzysta z doptat obszarowych, nie otrzymuje doptat do zwierzat, za wyjat-
kiem kréw ocielonych, jednak tylko przy spetnieniu specjalnych wymagan np. odpowiednio
duzego wybiegu. Osobng dziatalno$¢ przedsiebiorstwa sg ustugi autobusowe transportu kra-
jowego oraz miedzynarodowego. Od 2013 r. w gospodarstwie produkowany jest biogaz,
dzieki ktéremu gospodarstwo otrzymuje energie elektryczng i ciepto, ktére czesciowo wyko-
rzystuje do podgrzewania wody i ogrzewania sgsiednich budynkéw. Obecnie przedsiebior-
stwo pracuje nad dalszym wykorzystaniem ciepta odpadowego.

W centrum wsi przedsiebiorstwo prowadzi sklep z produktami wytwarzanymi w gospodar-
stwie. Miedzy innymi mozna naby¢ jogurty, hermetycznie pakowane sery, sery w przypra-
wach, sery wedzone. Produkty z gospodarstwa sg takze dostepne w wyspecjalizowanych
sklepach w regionie oraz restauracjach w Ostravie, Brnie czy Pradze.




NIEMCY

: Oficjalna nazwa:
iy Republika Federalna
?& Niemiec
Oryginalna nazwa:

Bundesrepublik Deu-
tschland

Stolica: Berlin
Ludnosé: 81 772 000

Powierzchnia:
357 114,22 km?

Jezyk: niemiecki
Waluta: Euro

Najwieksze miasta:
Berlin, Hamburg, Mo-
nachium, Frankfurt nad
Menem, Essen, Stutt-
gart, Dortmund,
Dusseldorf, Brema,
Hanower

Rolnictwo w Republice Federalnej Niemiec

Niemieckie rolnictwo jest jednym z czterech najwiekszych producentéw zywnosci w Unii
Europejskiej. Powierzchnia uzytkéw rolnych wynosi okoto 16,7 miliona hektaréw, z czego
70% to uzytki zielone stanowigce zaplecze dla hodowli ponad 170 min zwierzat gospo-
darskich. Hoduje sie gtéwnie bydto i trzode chlewng. W uprawach roslinnych dominuje
pszenica, kukurydza irzepak oraz ziemniaki, buraki cukrowe, nasiona oleiste, owoce
i warzywa, na potudniu kraju takze winorosl. Niemcy to takze najwiekszy na $wiecie pro-
ducent chmielu i piwa. Ponadto grunty rolnicze wykorzystuje sie do produkcji bioenergii
i surowcéw organicznych.

Rolnictwo niemieckie cechuje wysoki stopien intensyfikacji, mechanizacji i chemizacji, przy
czym obserwuje sie trend do rozwoju gospodarstw ekologicznych, ktérych liczba wzrosta
w Niemczech w ostatnich latach o prawie 10%. Pod koniec 2016 r. udziat rolnictwa ekolo-
gicznego w ogadlnej liczbie gospodarstw wynosit 10% i 7,5%. catkowitej powierzchni grun-
téw rolnych.


http://www.panstwaswiata.pl/flagi/niemcy.jpg

Systemy wsparcia sprzedazy bezposredniej

Einkaufen ‘. Organizacja ,Einkaufen auf dem Bauernhof" (,Zakupy
auf dem w gospodarstwie”) zostata zatozona w 1989 r., jako stowa-
Bauernhof . rzyszenie prawa cywilnego w celu wspierania bezposred-
niego marketingu rolnego w Niemczech. Akcjonariuszami
== sg wszystkie izby rolnicze i pafstwowe stowarzyszenia
weel s vone Land kowunt rolnikéw, a takze niemiecka federacja rolnicza i federacja
izb rolniczych. System jest zarzgdzany przez Niemieckie Stowarzyszenie Rolnikow.
Gospodarstwa oznaczone znakiem "Zakupy w gospodarstwie" muszg spetnia¢ warunki uzyt-
kowania jednolite w catych Niemczech. Uzytkownikiem znaku mogg by¢ wytgcznie gospodar-
stwa rolnicze — przedsiewziecia z zakresu le$nictwa i rolnictwa, w tym ogrodnictwo i uprawy
winorosli, hodowla ryb, pszczelarstwo, sianokosy, rybotéwstwo srédlgdowe i rybotéwstwo
przybrzezne na matg skale. Stosowanie znaku jest réwniez mozliwe dla produktéw przetwo-
rzonych i rekodzielniczych, o ile majg one zwigzek z gospodarstwem i zachowujg limity
sprzedazy. Gospodarstwo moze oferowac produkty innych rolnikéw w celu uzupetnienia
oferty wtasnej firmy — informacja ta musi by¢ czytelnie podana klientowi. Oferta produktow
innych niz wytwarzane w gospodarstwie jest mozliwa w wymiarze do 20% wartosci sprzedazy
bezposredniej. Proces produkcji i oferowane produkty muszg spetniaé wtasciwe wymagania
sanitarno-higieniczne. Zabroniona jest uprawa roslin genetycznie zmodyfikowanych, podob-
nie jak stosowanie w uprawie przemystowych lub komunalnych osadéw sciekowych. Rolnicy
sg zobowigzani do posiadania formalnego wyksztatcenia rolniczego oraz posiadania certyfi-
katéw z zakresu ochrony roslin i ochrony srodowiska.

,Regionalbuffet” (,Regionalny bufet”) to zwigzek rolnikéw
- i restauratoréw, a takze regionalnych zaktadéw rzemieslniczych
i przetworczych w regionie Frankonii (Kraj Zwigzkowy Bawaria).
Zwigzek tworzg grupy lokalne "Kraina Jezior Frankonii", "Roman-
tyczna Frankonia", ,Steigerwald Potudnie" i "Wokdét Norymbergi".
Oferta gastronomiczna pod znakiem ,Regionalbuffet” oznacza
regionalng kuchnie frankonsky zgodnie z porami roku i podlega
systematycznej kontroli. Znak daje gosciom gwarancje, ze wiek-
szos¢ sktadnikow do oferowanych potraw pochodzi z regionu,
REGIONALBUFFET szczegdlnie wazne sg krotkie odlegtodci dostaw i Swiezo$¢ surow-

O L cow. Zwigzek angazuje sig aktywnie w zachowanie regionalnego
krajobrazu kulturowego.
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Przyktady inicjatyw z wizyty studyjnej

Gospodarstwo rolne Schnell's Kiirbiskerne to gospodarstwo o pow. 100 ha z certyfikatem
rolnictwa ekologicznego Bioland, zajmujgce sie uprawg i przetwérstwem dyni; 5-6 ha to dy-
nia spozywcza pozostate 90 ha to dynia pestkowa na olej. Do 2004 r. w gospodarstwie gtéw-
ng uprawg byt tyton i warzywa, a produkcja dyni obejmowata zaledwie niewielkg cze$¢ 1-3,5



ha w ogdlnej powierzchni. Po rozeznaniu
rynku dynia okazata sie produktem ni-
szowym, co przyczynito sie do zmiany
profilu produkcji. Wielostronnos¢ zasto-
sowania dyni pozwala na spozycie bezpo-
$rednie oraz wykorzystanie jako dodatku
w piekarnictwie, do ciast oraz jako suro-
wiec do tfoczenia oleju. Uprawa prowa-
dzona jest konwencjonalnie oraz biolo-
gicznie na 30 ha gdzie wszystkie etapy
produkcji odbywajg sie metodg obrdébki
recznej. Poczatek lipca to okres kwitnie-
nia i wielkos$¢ plonu w duzej mierze zalezy od pszczét. Podczas zbioru nastepuje rozdrobnie-
nie catej dyni, oddzielnie migzszu od pestek dyni, ktére nastepnie sg ptukane wodg na ostat-
nim bebnie kombajnu W nastepnej kolejnosci odbywa sie suszenie pestek dyni cieptym po-
wietrzem do wilgotnosci 8 proc. Jest to ostateczny juz proces ich konserwacji. Przecietny
plon z ha to 4 tony, aby pozyska¢ 1litr oleju nalezy zuzy¢ od 2,5-3 kg pestek dyni. Proces pro-
dukcji oleju: Po zebraniu pestki sg czyszczone i suszone. Potem trafiajg do gniecenia i tak
powstaje pierwsza cze$é oleju. Nastepnie wilgotna jeszcze magka poddawana jest procesowi
starannego prazenia w 60 stopniach. Podgrzewanie stuzy nie tylko nadaniu intensywnego
aromatu, ale pozwala na zachowanie cennych skfadnikow. Ostatnim etapem procesu jest
wyttaczanie na zimno. Produkt uboczny, magka dyniowa - 15% biatka, wykorzystywana jest
jako pasze. Ttoczenie odbywa sie raz w miesigcu, czas przechowywania oleju to 1 rok.

Z uwagi na uprawe jednej odmiany w gospodarstwie aby zachowac¢ ptodozmian gospodar-
stwo w porozumieniu sgsiedzkim dokonuje zamiany pdl. Sezonowo w gospodarstwie pracuje
od 5 do 6 0sdb, obstuga sklepu to 3,5 etatu.

W gospodarstwie prowadzona jest produkcja przetworédw z dyni i pestek dyni, ttoczenie
oleju. Sprzedaz odbywa sie we wtasnym sklepie stacjonarnym i internetowym do innych
sklepéw oraz na lokalnym rynku. Gospodarstwo prowadzi wtasng szerokg promocje pro-
duktu poprzez stworzenie wtasnej marki, ulotki, opakowania w formie torby, udziat w tar-
gach konsumenckich. Na terenie gospodarstwa co 2 lata odbywa sie wtasny festyn pn.
,Swieto dyni” gdzie mozna spotka¢ od 3-4 tys. zwiedzajacych festyn Ta réznorodnoéé za-
stosowan sprawia, ze uprawa dyni jest optacalna. Plantator ma bowiem wiele alternatyw
jesli chodzi o kierunki zbytu.

Dochdd gospodarstwa wygenerowany jest w 40% ze sprzedazy w sklepie i na jarmarku oraz
60% to sprzedaz bezposrednia, hurtowa do sieci BIO, innych gospodarstw w ramach
wspotpracy. Gospodarstwo funkcjonuje pod wtasng markg FAMILLE SCHNELL. Réwnocze-

$nie nalezy do organizacji, zrzeszen rolniczych oraz grup roboczych w tym do ,Regional-
buffet”, ktéra zrzesza 40 partneréw. Gospodarstwo korzystato z 20% dofinansowania kre-
dytowego na modernizacje.



Gospodarstwo WeiRR Direktvermark-
tung GbR istnieje od 1800 w miejsco-
wosci Gauchsdorf. Jest gospodarstwem
bardzo prezinym, dostosowujgcym sie
do sytuacji panujacej w rolnictwie nie-
mieckim. Do lat 90-tych XX wieku
% w gospodarstwie uprawiano gtéwnie
. tyton, ziemniaki i szparagi. Poniewaz
| uprawa tytoniu stawata sie coraz trud-
~ niejsza ze wzgledu na ograniczenia
i kampanie antynikotynowga wifasciciele
_ | zmienili profil gospodarstwa. Po wielu
przemysleniach i dyskusjach powstat pomyst produkcji i sprzedazy bezposredniej w gospo-
darstwie. W 1997 roku otworzono wtasny sklep. Gospodarstwo nastawito sie na chow $win
(krzyzowka landras niemiecki x pietrain) i bydta miesnego oraz przetwdrstwo miesa i produk-
cje wedlin we wtasnej masarni. Syn Thomas WeiR nauczyt sie rzeznictwa i zostat mistrzem
masarskim w 2005 r. Synowa jest sprzedawczynig. Ponadto dwie cérki oraz zie¢ (rowniez
mistrz masarski) pracujg w rzezni i w sprzedazy bezposredniej. Rodzina 20 osobowa rozbu-
dowata mate przedsiebiorstwo rolne a poniewaz gospodarstwo lezy na obrzezach miejsco-
wosci produkcja nie jest ucigzliwa dla sgsiadow. Gospodarstwo rodzinne jest dzisiaj matym
przysiotkiem miejscowosci Blichenbach Gauchsdorf. Gospodarstwo liczy 30 ha i uprawia
ziemniaki i szparagi (sprzedaz bezposrednia) oraz pasze dla zwierzat (Swinie — tuczniki i bydto
opasowe). Swinie i opasy oraz produkcja roélinna jest wolna od GMO. Chlewnia na gtebokiej
Scidtce, dwa razy w roku usuwany jest obornik. Zainstalowano zraszacze do schtadzania swin
w czasie upatéw. Roczna produkcja to 450 tucznikdw i 27 opasow bydlecych — mieso wszyst-
kich zwierzat jest przerabiane we wtasnej masarni. Zwierzeta sg ubijane w rzezni EC w Fiirth
Burgfarrnbach. Koszt ustugi ubojowej 1 swini — okoto 25 EURO. Masarnia wyposazona jest
w podstawowy, nowoczesny sprzet — maszyny i urzadzenia, takie jak wilk, kuter, mieszatka,
nadziewarka (35 tys. EURO), profesjonalna zmywarka (10 tys. EURO), komora wedzarniczo-
parzelnicza BASTRA (60 tys, EURO). Tygodniowa produkcja to 1,5 tony miesa i wedlin, roczna
produkcja masarni — 0,5 min EURO. Mieso wykorzystywane jest do produkcji réznego rodzaju
wedlin, szynek gotowanych oraz konserw. Ponadto sprzedawane jest jako mieso kulinarne.
Nie stosuje sie w produkcji dodatkéw funkcjonalnych w recepturach wedlin od 2012 r. Po-
nadto w sprzedazy jest rowniez mieso drobiowe (kaczka, ges, mieso z kurczaka) oraz krélicze
z wtasnej produkciji.

Wiasciciele nie starajg sie o znaki handlowe, certyfikaty, itp., gdyz jak twierdzag WeiR-
wurst samo w sobie jest znakiem handlowym przyciggajagcym klientdw, a starania o inne
znaki to niepotrzebne wydawanie pieniedzy, ktére nie przynosi dodatkowego zysku. Od
potowy kwietnia do potowy czerwca gospodarstwo oferuje w sprzedazy wtasne szparagi
a przez caty rok wtasne ziemniaki. Gospodarstwo oferuje réwniez sprzedaz dan przyrzadza-

nych na gorgco (Schaufele, wotowina i pieczen wieprzowa, soczewica) oraz dan na zimno
(zimng ptyte). Oferuje réwniez dostawe produktow bezposrednio do domu, na grilla, réz-
nego rodzaju uroczystosci rodzinne, przyjecia, itp. Gtdwnym celem wiascicieli byto i jest
dostarczanie swiezych produktow bezposrednio konsumentowi. Oprdcz sklepu stacjonar-
nego znajdujacego sie w gospodarstwie, gospodarstwo posiada dwa pojazdy dostosowane
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do sprzedazy bezposredniej. Koszt jednego samochodu — 4 m dtugosci - przystosowanego
do takiej sprzedazy (chtodnie, umywalka) to 110 tys. EURO. Dzieki tym samochodom moz-
liwa jest sprzedaz w okolicznych miejscowosciach od wtorku do soboty. Samochody —
sklepy ustawiane sg na prywatnych posesjach zaprzyjaznionych z gospodarzem wtascicieli
(unika optat parkingowych) a ostatnio sg zapraszani przez gospodarzy okolicznych miej-
scowosci do sprzedazy miedzy innymi na placu wokét ratusza, przy stacji benzynowej, przy
banku. Ponadto w ciggu roku obstuguje 10 okolicznych festynéw. Przy wiekszym zapotrze-
bowaniu sity roboczej gospodarstwo zatrudnia dodatkowych pracownikéw (10 EURO za
godzine pracy). Produkcja rolna gospodarstwa jest przyjazna dla srodowiska. Ponadto go-
spodarstwo produkuje energie elektryczna.

W ciggu ostatnich lat zainstalowano 140 kW fotowoltaiki na budynkach gospodarczych.
W ten sposéb gospodarstwo wykorzystuje cze$é wytwarzanej przez siebie energii elektrycz-
nej na wiasne potrzeby (13 Kw), a reszte odsprzedaje do sieci. Za prad sprzedany do sieci
otrzymuje 0.35 EURO a za prad pozyskany z sieci ptaci 0,25 EURO. Za sprzedany prad gospo-
darstwo otrzymuje 4000 EURO miesiecznie. W 2009 roku gospodarstwo zaciggneto kredyt
300 tys. EURO na 10 lat na instalacje fotowoltaiki. Oprocentowanie roczne kredytu 1%. Po-
nadto gospodarstwo produkuje bele stomy dla sgsiadéw.

Zaréwno hodowla jak i masarnia nie ma probleméw weterynaryjnych (w ciggu ostatnich 10
lat) nie byto interwencji lekarza weterynarii. Gospodarstwo juz jest przygotowane pod kgtem
ASF — wdrozone przepisy dotyczace bioasekuracji — ogrodzenie budynkéw gospodarstwa,
magazynu stomy, chlewnia zamknieta).

Gospodarstwo Bernrieder Hofladen. Gospodarstwo
znajduje sie w malowniczej miejscowosci Bernried, po-
tozone nad jeziorem Stanberger See. Gospodarstwo jest
w rekach prywatnego witasciciela, ktérego dziadek za-
kupit majatek od wtadz koscielnych w 1956 r. Tereny te
w przesztosci byly posiadtoscig klasztorng. Gospodar-
stwem zarzadza kierownik ekonomiczny — kobieta
z wyksztatceniem rolniczym, ktéra wczesniej zajmowata
sie pracg w ministerstwie oraz posiada doswiadczenie
naukowe.

Produkcja w gospodarstwie prowadzona jest tradycyj-
nymi metodami, pomimo niskiej optacalnosci. Gospo-
darstwo rolne posiada 100 kréw lokalnej rasy Brawns-
wisch, 140 ha lasu, 40 h wupraw oraz 125 t3k
4 i pastwisk. Bydto hodowane jest w oborze, gdzie cieleta
przetrzymywane sg grupowo w kojcach, na gtebokiej $cidtce, natomiast krowy znajdujg sie
w czesci obory wolnostanowiskowej na rusztach. Krowy majg dostep do wybiegu.
W oborze znajduje sie dojarnia typu karuzela na 16 stanowisk. Gospodarstwo korzysta z do-
ptat powierzchniowych z dodatkowq doptaty przeznaczong dla gospodarstw, ktére spetniajg
wymoég 1,4 DJIP /ha. W gospodarstwie zatrudnionych jest 9 oséb, z czego 5 w oborach, po-
nadto przyjmuje uczniéw na praktyki.

Gospodarstwo posiada certyfikat Heu-Milch zaswiadczajacy, ze krowy nie sg karmione ki-
szonkami. Podstawg zywiena jest swieza trawa, suche siano oraz w okresie laktacji krowom
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podaje sie mielone ziarna kukurydzy, pszenicy (ze swojego gospodarstwa + rzepak dokupiony

od lokalnych rolnikéw). taki nawozone sg tylko nawozem naturalnym (obornik i gnojowica),

niedozwolone sg nawozy sztuczne. Skoszona masa zielona pozostaje na polu 1-2 dni, gdzie

jest suszone w 70%, nastepnie trafia do suszarni, gdzie nastepuje proces dosuszenia (30%)

bez uzycia soli. Siano suszone jest w przeznaczonym do tego budynku metodg kondensacyj-

ng, pochodzacy z Australii. Technika ta pozwala zachowa¢ wartosé¢ odzywczg, biatko, cate

zdzbto i zapach. taki koszone sg 5 razy w roku w okresie od 20 kwietnia do 20 pazdziernika,

do suszarni na raz wchodzi siano z 25 ha (muszg wykonac¢ 5 cykli na 1 koszenie catej po-

wierzchni). Do suszenia zboza przeznaczonego na pasze dla zwierzat, gospodarstwo korzysta

z mobilnych ustug, ktére s3 powszechne na pobliskim terenie.

Jedna krowa daje 25-30 | mleka/dzien.

Produkty z gospodarstwa stanowig:

o mleko z certyfikatem Heu —Milch oddawane do mleczarni z przeznaczeniem na sery dtugo
dojrzewajgce

e sery typu Camembert, produkowane w firmie zewnetrznej na zlecenie sprzedawane
w sklepie w centrum tej samej miejscowosci stanowigcej osrodek ruchu turystycznego.
Atrakcyjny budynek starego browaru miesci sklep i kawiarnie, opartg o produkty natural-
ne wysokiej jakosci. Na miejscu produkowany jest makaron, sery z gospodarstwa, Swieze
jaja oraz ciasta. Inne produkty, takie jak likiery, octy, przyprawy, kawa, wino, czekolada,
herbata, pozyskiwane sg z réznych regionéw, tylko od sprawdzonych dostawcéw. Z ofer-
ty sklepu korzystajg turysci przebywajacy w obrebie miejscowosci, swiadomi i zamozni
konsumenci z Monachuim. Natomiast miejscowi najchetniej korzystajg z oferty w formie
bufetu szwedzkiego, ktéry jest pewng forma poszerzenia oferty sklepu.

e drewno sprzedawane dla przemystu/firm + do kominkéw dla mieszkaricow z laséw.

Spotkanie w Spotkanie w gospodarstwie Weils Direktvermarktung GbR w Niemczech
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WtOCHY

_— Oficjalna nazwa:
?‘ﬂ' - Republika Wtoska

Oryginalna nazwa:
Repubblica Italiana

Stolica: Rzym
Ludnosé: 60 418 711

Powierzchnia:
301 230 km?

Jezyk: witoski

Waluta: Euro
Najwieksze miasta:
Rzym, Mediolan, Nea-
pol, Turyn, Palermo,

Genua, Bolonia, Floren-
cja, Bari, Katania

Rolnictwo w Republice Wioskiej

Grunty orne i uzytki zielone stanowia prawie 35% catkowitej powierzchni Wtoch. W rolnic-
twie pracuje ok. 4% mieszkancéw kraju. Zréznicowane warunki klimatyczne, glebowe i wyso-
kosci nad poziomem morza determinujg réznorodnos¢ upraw i hodowli. Jedng z najbardziej
rozpowszechnionych upraw jest winorosl, co sprawia, ze Wtochy sg jednym z czotowych pro-
ducentéw wina na $wiecie. Drugg znaczgcg uprawa s gaje oliwne, a co za tym idzie i produk-
cja oliwy. Pozostate wazne uprawy to warzywa, buraki cukrowe, kukurydza, pszenica, ziem-
niaki i ryz. W mniejszych ilosciach produkuje sie jeczmien, zyto, karczochy, papryczki chili
i arbuzy. Wsrdéd produktow ogrodniczych najwazniejsze sg oliwki, jabtka, pomarancze, figi,
daktyle i orzechy. W produkcji zwierzecej najwieksze znaczenie ma hodowla bydta, owiec,
trzody, drobiu oraz w mniejszym zakresie koni, mutéw, ostéw i bawotéw. W branzy rolno-
spozywczej dominuje mleczarstwo, a liczba markowych seréw wytwarzanych we Wioszech
siega piecdziesieciu rodzajéw, w tym parmezan, gorgonzola, ricotta czy mozzarella.
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Systemy wsparcia sprzedazy bezposredniej

) 11—_«, Slow Food to duza, miedzynarodowa organizacja pozarzadowa
Q\N : OO zatozona we Wioszech w 1986 r. Organizacja skupia osoby zain-
% Q’ teresowane ochrong tradycyjnej kuchni réznych regionéw swiata

i zwigzanych z tym upraw rolnych, nasion, zwierzagt hodowla-

D/ nychi metod prowadzenia gospodarstw, charakterystycznych dla

. - tych regiondw. Slow Fo od sprzeciwia sie standaryzacji smaku

llal}" oraz chroni tozsamosci kulturowe zwigzane z zywnoscig i trady-

cjami gastronomicznymi. W praktyce oznacza to ochrone zywno-

$ci, technik uprawy, bioréznorodnosci gatunkéw uprawnych i dzikich, a takze miejsc

i obiektéw, ktdre z uwagi na swojg wartosc historyczng, artystyczng lub spoteczng stanowia

dziedzictwo kulinarne. W tym celu prowadzi wtasny system rekomendacji dla produktéw,
potraw i restauracji.

- . | Inicjatywa ‘menu a km 0’ funkcjonuje od 2006 r. Jest to filozofia
me”" . zycia, majgca na celu zmniejszenie zanieczyszczen $rodowiska
ak 0 poprzez promowanie produktow wyprodukowanych w danym
m regionie i ograniczenie transportu. Logo ‘menu a km 0’ jest nada-
wane tylko w rejonie Wenecji Euganejskiej. W ramach kampanii
organizowane s3 place targowe wyposazone w zétte namioty
z logo, na ktdrych handlowaé mogg tylko rolnicy, ktérzy przystapili do inicjatywy. Uzywanie
znaku jest dla rolnikdéw bezptatne nalezy tylko wypetni¢ deklaracje o przystgpieniu do pro-
gramu oraz oswiadczenie o poddaniu sie w kazdej chwili kontroli dotyczacej posiadania
w sprzedazy wytgcznie produktdw z wtasnego gospodarstwa. Kara za wprowadzanie do obro-
tu produktéw z zewnatrz wynosi 30 000 Euro.
Restauratorzy przystepujacy do kampanii ‘menu a km 0’ zobowigzujg sie do zakupu min 30%
produktéw z regionu, co jest kontrolowane na podstawie faktur zakupu (niektérzy restaura-
torzy zaopatrujg sie w ten sposéb w 100% produktéw).

Krajowe Stowarzyszenie "Spesa in Campagna" (,Zakupy na wsi”),
zatozone z inicjatywy Zwigzku Wtoskich Rolnikéw (Confederazione
Italiana Agricoltori CIA), dziata na rzecz jakosci produktéw rolnych
i wzmocnienia krétkich taricuchdw dostaw w regionach. W szcze-
golnosci celem inicjatywy jest *wspieranie bezposrednich relacji
miedzy rolnikami a konsumentami, *prezentowanie historii pro-
duktédw wysokiej jakosci, miejsc, z ktérych pochodzg oraz ludzi,
ktorzy je wytworzyli, *promocja regiondw pochodzenia produk-
téw, *gwarancja uczciwych cen dla producentow poprzez ograniczenie posrednikdéw w tan-

cuchach dostaw. Firmy przystepujgce do inicjatywy "Spesa in Campagna" muszg spetnié
okreslone warunki, w tym gotowos¢ do poddania sie kontroli ze strony stowarzyszen konsu-
menckich. Zakupy sg mozliwe w punktach sprzedazy na miejscu u producentéw lub w syste-
mie sprzedazy internetowej a takze w lokalnych sklepach, na tzw. Farmer's Market organi-
zowanych na placach wielu miast we Wtoszech lub za posrednictwem grup zakupowych.

13


https://pl.wikipedia.org/wiki/Sztuka_kulinarna
https://pl.wikipedia.org/wiki/Nasiono
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https://pl.wikipedia.org/wiki/Gospodarstwo_domowe

Przyktady inicjatyw z wizyty studyjnej

Konsorcjum producentow jabtek Melinda
jest organizacjg producentéw owocéw,
ktérzy pod koniec lat osiemdziesigtych
potaczyli sity, aby nadac jabtkom marke:
MELINDA. Konsorcjum powstato w ro-
ku 1989 jako porozumienie 16 spoétdzielni
producentéw, skupiajacych tgcznie okoto
4000 sadownikow, ktorzy zyjg i uprawiajg
jabtonie w dolinach Noce (Val di Non i Val
di Sole). Kazdego roku cztonkowie dostar-
czajg swoje zbiory do swojej spétdzielni.,
przekazujgc konsorcjum organizacje i za-
rzgdzanie wszystkimi procedurami po zbiorach (przechowywanie, przechowywanie w chtod-
ni, selekcja, pakowanie, wysytka, promocja, sprzedaz, administracja, zakupy, zarzadzanie
zasobami ludzkimi itp.). Do konsorcjum moga naleze¢ jedynie sadownicy z rejonu ,jabtkowej
doliny”. Po przystgpieniu do konsorcjum sadownik prowadzi sprzedaz tylko poprzez konsor-
cjum. Zaptata za dostarczone jabtka nastepuje po sprzedazy. Kazdy z cztonkéw wptaca wpi-
sowe okreslane na podstawie wielkosci gospodarstwa. Catkowita powierzchnia sadéw czton-
kéw konsorcjum to 6 500 ha. Wielkos¢ pojedynczego gospodarstwa wynosi 1-20 ha. Gospo-
darstwa potozone sg na wysokosci 400-850 m nad poziomem morza.

W Konsorcjum Melinda produkuje sie rocznie 400 000 ton jabtek. Sprzedaje sie tylko swieze
jabtko w tym produkcja bio wynosi okoto 10% catosci. Jabtka sg eksportowane do 40 krajéw.
Marka Melinda umozliwia konsumentom tatwga identyfikacje jakosciowych jabtek, ktére s3
obiektywnie lepsze. Szczegdlne, unikalne potgczenie szerokosci geograficznej, orograficznej
(wysokosc¢ i ekspozycja) i charakterystyki pedoklimatyczne (dos$¢ ptytki teren, niskie letnie
opady i niska wzgledna wilgotnosé powietrza, duze réznice miedzy temperaturami dziennymi
i nocnymi) w alpejskich dolinach Noce czynig warunki naturalnie wyjatkowo odpowiednimi
obszarami do produkgc;ji jabtek. Wytworzone tu owoce majg wyjatkowe i niepowtarzalne wta-
Sciwosci estetyczne (gtadkosc¢ skory, brak ordzawienia, niezbyt widoczne plamki, czeste prze-
barwienia) icechy organoleptyczne (kruchos$é¢, $wiezos$é i prawidtowy stosunek cukier/
kwas). Jabtka sg uprawiane zgodnie z zasadami Produkcji Integrowanej, ktére gwarantujg
maksymalng zdrowotnosé produktu i szacunek dla sSrodowiska. Sg przechowywane, wybrane
i pakowane zgodnie z najsurowszymi wtoskimi i europejskimi standardami kontroli (certyfika-
ty ISO 9001, BRC, IFS). Jabtka przechowywane sg pod ziemig na gtebokosci 275 m w specjal-
nie w tym celu wydrgzonych komorach, gdzie panuje stata temperatura + 10 °C (dodatkowo
obnizana do 1-2 °C). Taki sposéb przechowywania oprécz oszczednosci terenu daje 70% osz-
czednosc¢ energii. Koszt inwestycji budowy groty przechowalniczej, sfinansowanej w catosci
ze Srodkéw wiasnych, wynidst 9 min EU. Planowany zwrot inwestycji rozpoczetej w 2014 r. to
15 lat.

Siedem kooperatyw ma wtasne sortownie. Pozostate korzystajg z sortowni Konsorcjum Me-
linda. Sortowanie jabtek odbywa sie w sposdb automatyczny. Owoce w sortowni przenoszo-
ne sg za pomocg wody (3000 litrow w obiegu zamknietym). W konsorcjum zatrudnionych
jest 1200 osob. Dzieki konsorcjum MELINDA jabtka z regionu staty sie markg z mocng pozycjg
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na rynku owocow. Sg pozycjonowane jako produkt z tzw. ,wyiszej potki” sprzedawane po
wyzszej cenie niz jabtka takich samych odmian z innych regionéw. Dzieki konsorcjum sadow-
nicy maja ,,pewnos¢” zbytu swoich produktow. Oczywiscie dzieki efektowi skali (roczna pro-
dukcja 400 tys. ton jabtek) sg waznym graczem rynkowym, bedgcym partnerem w negocja-
cjach z sieciami handlowymi.

Stowarzyszenie Coldiretti to najwieksze stowarzyszenie reprezentujgce i wspierajgce wtoskie
rolnictwo, zrzesza na poziomie kraju 1 500 000 gospodarstw rolnych tj. ok. 70% ogétu. Rolni-
cy ptaca sktadke roczng w wysokosci 100 Euro.

W regionie Padwy gtéwnymi gateziami produkcji rolnej sg: sadownictwo, uprawa winorosli
i hodowla zwierzat. Rolnictwo w rejonie ma charakter zrownowazony. Gtédwne trzy filary
produkgcji rolnej to I. szparagi, kukurydza, Il. Zboza, Ill. burak cukrowy i soja. Pozostate to
cukinia, bakfazan, oliwki, kiwi, produkcja bydta mlecznego i miesnego, uprawa winorosli,
uprawa kwiatéw i cykorii. Do 2001 r. rolnicy mogli sprzedawaé tylko zywnos¢ nieprzetworzo-
ng. Wprowadzona po 2001 r. ustawa o sprzedazy bezposredniej wprowadzita wielofunkcyj-
nos¢ gospodarstwa rolnego, co oznacza, ze rolnik moze tez by¢ przedsiebiorcg i moze dziatac¢
na rzecz gminy (odsniezanie, utrzymanie zieleni itp.)

W 2006 r. w Wenecji Euganejskiej powstata ustawa regionalna ,Kilometr — 0” — produkcja
i konsumpcja odbywa sie w najblizszej okolicy. Pozwala to ograniczy¢ emisje CO2 i obnizy¢
koszty transportu. Kolejng kampanig prowadzong przez Coldiretti jest kampania AMICA ma-
jaca na celu promowanie oraz przyblizanie konsumentom wiedzy o wtoskich produktéw zyw-
nosciowych. Rolnicy zrzeszeni w Coldiretti mogg uzywacé logo firmy sprzedajgc swoje produk-
ty na placach, jarmarkach czy bazarach, natomiast promocjg zagraniczng zajmuje sie firma
Promex, ktéra odpowiada za nastepujgce dziatania: *promocja systemu z Padwy za granicg,
*promocja uczestnictwa w targach zagranicznych, *spotkania lokalnych firm z kontrahentami
z zagranicy, *szkolenia, *spotkania w ambasadach potaczone z prezentacjg produktow.

Gospodarstwo oliwkowe Frantoio EVO del
Borgo. W potozonych na pagérkowatych,
wulkanicznych  terenach  gospodarstwie
o powierzchni 60 ha uprawia sie zboza, wi-
noro$l oraz oliwki. Klimat regionu sprzyja
uprawie oliwek, ktdrej tradycja siega 100
lat. W gospodarstwie uprawia sie dwie od-
miany oliwek. Zbiory zaczynaja sie, gdy oliw-
ki sg duze ale niedojrzate przez co osiagga sie
lepszg jakos$¢ oliwy. Zbidr rozpoczyna sie od
roztozenia siatek wokot drzewek potem przy
uzyciu wstrzasaczy spadajg na siatke, a po-
tem zostajg wrzucone do skrzyn. Ttoczenie oliwy nalezy rozpocza¢ w czasie nie diuzszym niz 6
godzin od zbioru. Im krétszy okres tym oliwa jest bogatsza w polifenole a jej smak jest bar-
dziej wyrazisty. Oliwki plonujg na poziomie od 5 — 15 kg z jednego drzewa w zaleznosci od
warunkéw pogodowych w danym roku. Ze 100 kg oliwek uzyskuje sie 8 litréw oliwy. Srednia
zywotnosé drzew oliwkowych wynosi 45 lat ale sg rowniez drzewa starsze, nawet 100 letnie.
Gospodarstwo prowadzone jest przez 5 osobowg rodzine, dodatkowo zatrudnia dwéch sta-
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tych pracownikéw. Rolnik nie korzystat z zadnych pomocy unijnych na inwestycje zwigzane
z przetwdrstwem oliwek. Produkty z gospodarstwa sprzedawane sg bezposrednio we wia-
snym sklepie w gospodarstwie. Gospodarstwo znajduje sie na szlaku Strada del Vino Colli
Euganei oraz w konsorcjum ochrony oliwy z oliwek Extra Virgin z regionu Veneto — Consorzio
di Tutela Olio Extravergine di Oliva Veneto.

Gospodarstwo Salumificio ,La Perla” to
rodzinne przedsiebiorstwo, produkujgce od
ponad 20 Ilat ,szynke parmenska"
z marka ,,Crudo di Parma", ktéra jest rozpo-
znawana i doceniana na catym swiecie.
Gospodarstwo jest cztonkiem Konsorcjum
Szynki Parmenskiej (Consorzio del Prosciut-
to di Parma), ktére nadzoruje i kontroluje
proces produkcji. Konsorcjum zostato utwo-
rzone w 1963 r. wcelu ochrony jakosci
- - ‘ szynki parmenskiej. W 1996 r. szynka par-
menska otrzyma’fa certyfikat ochrony miejsca pochodzenia DOP (Chroniona Nazwa Pocho-
dzenia). W sktad konsorcjum wchodzi 170 producentéw wschodniej czesci Prowincji Parma
wskazanej jako specyficzny obszar geograficzny w specyfikacji systemu Oznaczen Geograficz-
nych UE. Do produkcji szynki parmenskiej dopuszczone sg odpowiednio wyselekcjonowane
Swinie ras Large White Landrance i Duroc, urodzone i hodowane jedynie w 10 regionach
Srodkowych i pétnocnych Wtoch: Piemont, Lombardia, Wenecja Euganejska, Emilia-Romania,
Toskania, Umbria, Marche, Lacjum, Abruzja, Molise. Zwierzeta muszg by¢ karmione wysokiej
jakosci zywnoscig (kukurydza, jeczmien, serwatka pochodzaca z produkcja Parmigiano). Do
wyrobu szynki uzywane sg udice o minimalnej wadze 12 kg, pochodzace
z mtodych zwierzat. Mieso schtadza sie do temperatury ok. 1-3 °C, udziec sie przycina, nada-
jac szynce charakterystyczny okragty ksztatt i poddaje procesowi wieloetapowego zasalania
solg morska. Po 20 dniach lezakowania szynki sg oczyszczane z soli i przechodzg do etapu
masazu pneumatycznego. Nastepnie sg powtdrnie zasalane i pozostawione na kolejne 20 dni
w temperaturze 2 °C. Po doktadnym oczyszczeniu z soli, szynki sg suszone w specjalnych
wentylowanych komorach, w temperaturze do 4 °C, nastepnie przechodzg etap mycia
w temp. 40 °C oraz suszenia, gdzie lezakujg 2-3 dni. Na koniec szynki s3 przenoszone sg do
komory dojrzewajacej, gdzie pozostajg przez co najmniej 12 miesiecy. W 6 miesigcu na udzce
nakfadany jest ttuszcz wieprzowy wymieszany z solg i pieprzem ktérym powleka sie czesci nie
pokryte skérg (utatwia to utrzymanie szynki miekkiej). Ttuszcz mieli sie z dodatkiem soli
i pieprzu, a grubos¢ smarowania, zalezy od stopnia wysuszenia. Im szynka bardziej sucha,
tym warstwa jest grubsza. W ciggu jednego roku szynka traci ok. 30 procent wagi, ze wzgledu
na proces osuszania. Szynki sg specjalnie znakowane przez kontroleréw z Konsorcjum. Po 12
miesigcach i po szczegdtowych inspekcjach przeprowadzanych przez inspektoréw Instytutu
Jakosci Parma, na szynkach spetniajgcych wszystkie normy jakosciowe umieszczany jest
znak , krélewskiej korony” wypalany na skérce. Szynki sprzedaje sie podzielone maksymalnie
na 5 czesci. Firmy zrzeszone w Konsorcjum produkujg facznie 10 min szynek rocznie.

Gospodarstwo La Perla poza produkcjg szynki, organizuje wycieczki z przewodnikiem po go-
spodarstwie, podczas ktdrych przedstawia proces produkcji szynki parmenskiej zakornczone
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degustacjg produktéow i zakupami w przyzaktadowym sklepie. Rocznie przez zaktad przewija
sie ok. 40 tys. odwiedzajgcych.

Mleczarnia Caseificio Ugolotti jest niewielka
firma rodzinng zajmujaca sie od 1930 r. pro-
dukcja sera Parmigiano Reggiano, wytwarza-
nego wytacznie w 5 wioskich prowincjach:
Parma, Reggio Emilia, Modena oraz w czesci
dwéch innych prowincji: Mantua i Bolonia,
na réwninach, wzgdrzach i goérach potozo-
nych miedzy rzekami Pad i Reno. Caty proces
produkcji od pozyskania surowca (mleko,
cieleta do hodowli, pasze) do gotowego pro-
duktu musi odbywaé sie na wyszczegdlnio-
nym obszarze. Zywienie zwierzat odbywa sie zgodnie z surowymi normami, ktére zabraniaja
stosowania kiszonki i fermentowanej paszy.

Ser produkuje sie z mleka odttuszczonego, pochodzacego z wieczornego udoju, po oddziele-
niu Smietany oraz z mleka pochodzacego z rannego udoju (mleko ttuste), ktére podgrzewa
sie do temperatury 28 °C i dodaje sie naturalng podpuszczke cielecg w celu wytrgcenia masy
serowej. Swiezy ser otrzymuje ksztatt i wzér na bokach w specjalnych formach, w ktérych
lezakuje przez jedna dobe. Na serze odciskane s3: nazwa sera, data produkcji (miesigc, rok),
numer mleczarni oraz europejski znak D.O.P (Chroniona Nazwa Pochodzenia). Z jednego
zbiornika mleka o pojemnosci 1000 litréw uzyskuje sie dwie formy sera. Kolejne etapy wy-
twarzania sera obejmujg dalsze odsgczanie serwatki w perforowanych formach (2 dni), kapiel
w solance (ok. miesigca), dojrzewanie w temp. 18 °C i wilgotnosci 80% na poétkach drewnia-
nych (min. 12 miesiecy — im ser dtuzej dojrzewa tym jest bardziej kruchy i ma bardziej inten-
sywny smak). Forma dojrzatego sera to duzy kragg o wadze ok. 40 kg. Ser Parmenski jest se-
rem catkowicie naturalnym, nie zawiera sztucznych dodatkéw, konserwantéw. Jedynym kon-
serwantem jest sol. Nie zawiera tez laktozy i nie uczula.

W mleczarni Caseificio Ugolotti produkuje sie dziennie 16 form sera, wieksze zakfady wytwa-
rzajg nawet 100 form na dzied. Przy mleczarni funkcjonuje sklep z lokalnymi produktami,
organizowane sg tez wycieczki i degustacje.

Mleczarnia nalezy do Konsorcjum Sera Parmenskiego (Consorzio del Formaggio Parmigiano
Reggiano), ktére czuwa nad zgodnoscig procesu produkcji z oryginalng metodg wytwarzania
oraz wspiera producentéw w dziatalnosci wytwodrczej i sprzedazowe;j.

Fattoria La Loggia: Vino e Olio — gospodarstwo
agroturystyczne potozone 15 km na potudnie od
Florencji, zajmujace sie produkcjg oliwy i wina.
taczna powierzchnia gospodarstwa to ok. 36 ha,
na ktérych poza oliwg, winnicami oraz obiektami
gospodarczymi i noclegowymi znajdujg sie jesz-
cze taki, ziota oraz ogrody.

Gospodarstwo funkcjonuje od 35 lat. W imieniu
wiasciciela mieszkajgcego w Mediolanie gospo-
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darstwem od ponad 30 lat zarzgdza matzenstwo z wyksztatceniem rolniczym. Na state w go-
spodarstwie pracuje 8 oséb, z czego wiekszos¢ zajmuje sie obstugg gosci, utrzymaniem po-
rzagdku oraz gastronomia. Rolnictwem na state zajmuje sie jedna osoba. W sezonie do pomo-
cy przy zbiorach zatrudniane sg dodatkowe osoby.

Areat uprawy winorosli wynosi 5,5 ha. Uprawiane sg szczepy winorosli: Sangiovese (3,5 ha),
Cabernet (1 ha) i Merlot (1 ha). Szczep Sangiovese jest kluczowy dla wytwarzania wina Chian-
ti, ktore jest gtéwnym produktem gospodarstwa. Nazwa wina pochodzi od nazwy obszaru,
w ktérym jest produkowane. Produkcja wina odbywa sie poza gospodarstwem. Ze wzgledu
na areat upraw, zakup niezbednej infrastruktury do produkcji wina w gospodarstwie jest
nieoptacalny. Produkcja odbywa sie wedtug tradycyjnej receptury czego potwierdzeniem jest
certyfikat Chianti Classico DOCG. Znakiem potwierdzajgcym produkcje wina wedtug najwyz-
szych standarddéw jest charakterystyczny czarny kogut na zéttym tle, co swiadczy nie tylko
o tym, ze wino zostato wyprodukowane w regionie Chianti, ale wedtug najwyzszych standar-
déw. Chianti podawane jest po minimum dwuletnim okresie lezakowania. Gospodarstwo
do 2015 r. produkowato swoje wina pod znakiem czarnego koguta, jednak ze wzgledu na
wysokie koszty zwigzane z przynaleznosciag do konsorcjum zrezygnowato z cztonkostwa
w nim. Jednakze po 3 latach nieobecnosci osoby zarzagdzajgce gospodarstwem zamierzajg
z powrotem powrdci¢ do konsorcjum. Cztonkostwo w nim pozwala na korzystanie z maszyn
i urzadzen niezbednych do produkcji wina. Maksymalna wielko$é zbiorow w winnicy z 1 ha
to 75 kwintali. Wydajnosc¢ produkcji z 1 ha to ok. 7 000 butelek wina.

Plantacja drzewek oliwnych obejmuje powierzchnie 6 ha — 1 300 drzew oliwnych w 5 odmia-
nach. Podobnie jak w przypadku produkcji wina gospodarstwo nie dysponuje wtasng ttocz-
nig, produkcja oliwy odbywa sie na terenie konsorcjum DOP — zrzeszajagcym producentéw
oliwy z regionu Chianti. Produkowana oliwa jest oliwg z pierwszego ttoczenia, bogatg w sub-
stancje odzywcze oraz kwasy nienasycone. Wydajnos¢ produkgji oliwy z 1 ha jest bardzo sil-
nie uzalezniona od pogody i wykazuje duza zmienno$¢ w poszczegdlnych latach.

Wszystkie pochodzace z gospodarstwa produkty (oliwa, wino) sprzedawane sg na terenie
gospodarstwa we witasnym sklepiku. Kluczowe znaczenie dla zbytu produktéw ma agrotury-
styka. To dzieki turystom mozliwa jest sprzedaz wina i oliwy w 100% na miejscu. Liczba
miejsc noclegowych w obiekcie wynosi ok. 35- 40, sezon turystyczny trwa caty rok. Dodatko-
WO na terenie gospodarstwa organizowane sg réznego rodzaju imprezy (np. wesela) oraz
szkolenia, seminaria i degustacje produktéw. Gospodarstwo zapewnia mozliwos¢ catodobo-
wego wyzywienia.

Spotkanie z przedstawicielami Izby
Handlowej w Padwie oraz Stowarzy-
szenia Rolnikéw i Przedsiebiorcow
Coldiretti we Wtoszech
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AUSTRIA

Oficjalna nazwa:

oy Republika Austrii
9 Oryginalnfl nazwa:
Republik Osterreich
Stolica: Wieden
Ludnosé: 8 402 549

Powierzchnia:
83 871 km?

Jezyk: niemiecki
Waluta: Euro

Najwieksze miasta:
Wieden, Graz, Linz,
Salzburg, Innsbruck,
Klagenfurt, Wels, Vil-
lach, Sankt Pélten,
Dornbirn

Rolnictwo w Austrii

Uzytki rolne Austrii stanowig prawie 40% powierzchni kraju. W uprawach roslinnych dominu-
ja zboza, buraki cukrowe i ziemniaki, w hodowli zwierzat bydto, trzoda, dréb i owce. Ponie-
waz duzy procent terytorium zajmuja lasy, waing gatezig gospodarki jest le$nictwo. Warunki
naturalne w Austrii s3 uznawane za mniej korzystne dla rolnictwa w poréwnaniu z innymi
czesciami Europy, jednak réwnoczesnie panstwo moze poszczycic¢ sie wzorcowymi mechani-
zmami rozwoju rolniczych obszaréw wiejskich.

Na mocy krajowych przepiséw prawa zawartych w ustawie o przynaleznosci producentéw
rolnych do organizacji reprezentujgcych interesy rolnikéw, kazdy rolnik posiadajgcy gospo-
darstwo o powierzchni powyzej 1 ha UR, obowigzkowo staje sie cztonkiem Izby Rolniczej.
Taka obligatoryjna przynaleznos¢ do organizacji wywotuje krytyke sSrodowiska oraz negatyw-
ne komentarze wskazujace, iz cztonkostwo w lzbie nie przynosi oczekiwanych korzysci,
zwtaszcza drobnym producentom. Praktyka z kolei wskazuje, iz uczestnictwo oraz wspétpraca
z Izbg wptywa pozytywnie na funkcjonowanie gospodarstw, takze i tych matych, poprzez
tworzenie i kierowanie réznych instrumentdw wsparcia dostosowanych do ich potrzeb.
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Systemy wsparcia sprzedazy bezposredniej

Gutes vom Bauernhof (,,Dobre z gospodarstw rolnych”) to krajowy system certyfikacji zyw-
nosci z gospodarstw rolnych w Austrii. Uczestnictwo w systemie wigze sie dla rolnikédw z ko-
niecznosci spetnienia okreslonych warunkéw, wsréd ktdrych
znajduja sie dwa kluczowe kryteria:

e w gospodarstwie prowadzony jest specjalny rodzaj upra-
wy/hodowli,

e sprzedaz dotyczy tylko produktéw wtasnych wyproduko-
wanych w gospodarstwie.

Przynalezno$¢ do Stowarzyszenia wigze sie z koniecznoscig corocznego uiszczania sktadek do
jego budzetu. Dzieki temu rolnik ma mozliwos¢ korzystania zardwno z merytorycznej pomocy
doradcéw, opieki prawnej, jak i z dziatan marketingowych. Ideg systemu jest zapewnienie
wysokie]j jakos$ci wytwarzanych produktéw, co decyduje o ich postrzeganiu wsréd konsumen-
téw, integruje klientéw z regionem oraz wptywa na rozmiary sprzedazy. Dbatos¢ o jakos¢
produktow lokalnych wytwarzanych zgodnie z regionalnymi systemami jakosci, w tym takze
sygnowanych znakiem Gutes vom Baurenhof wptywa na stabe zaangazowanie producentéw
austriackich w europejskie systemy jakosci zywnosci. W ich opiniach bowiem gwarancja jako-
Sci lokalnych producentéw daje podstawe bezpieczenstwa zywnosciowego, ktére nie musi
by¢ wspierane unijnymi zabezpieczeniami rynkowymi.

Genuss Region (,,Region Smaku”) jest zastrzezonym znakiem to-
warowym Federalnego Ministerstwa Rolnictwa, Leénictwa, Sro-
GENUSS dowiska i Gospodarki Wodnej. Marka taczy zywnos¢ z jej regio-
nalnym pochodzeniem, krajobrazem kulturowym i sposobem
produkcji. Przystgpienie do systemu wymaga spetnienia szeregu
OSTERREICH kryteriow, w tym:

® Region musi byc¢ zdefiniowany geograficznie i musi posiadaé
wyrdzniajacy sie, jakosciowy produkt regionalny, wytwarzany
tradycyjnie z surowcéw lokalnego pochodzenia.

e Nazwy regiondw sg oparte na dominujgcych odmianach roslin lub rasach zwierzat, surow-
cach lub srodkach spozywczych z pierwszego i drugiego etapu przetwarzania, takich jak: od-
miany owocdw, warzyw i pszenicy, rasy bydta/trzody/owiec i drobiu, dziczyzna, ryby, mieso,
wedliny, ser, soki itp. ze szczegdlnym uwzglednieniem chronionych nazw pochodzenia
(ChNP) i chronionych oznaczen geograficznych (ChOG).

e Produkt, przez ktdry region jest identyfikowany w systemie musi by¢ wytwarzany przez
kilka rodzinnych gospodarstw rolnych, grup producentdw lub regionalnych przedsiebiorstw
oraz musi by¢ dostepny w co najmniej 5 regionalnych placéwkach gastronomicznych.

e Region regularnie organizuje krajowe wydarzenia kulturalne o znaczeniu ponadregional-
nym wokét regionalnej specjalnosci.

REGION
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BA“ERNHOF_E'S Bauernhof-Eis (,Lody farmerskie”) to oparta o franczyze,

miedzynarodowa sie¢ rolnikdw produkujacych lody w swoich
gospodarstwach. Przedsiewziecie rozwija sie od ponad 20 lat
gtéwnie w Holandii i Niemczech. Gospodarstwa w sieci za-
chowujg swobode niezaleznego dziatania, jednak produkcja lodéw musi by¢ oparta o wypro-
dukowane w gospodarstwie mleko oraz dodatki smakowe np. owoce. Zaangazowane gospo-
darstwa otrzymujg prawo do wytacznego korzystania z chronionej marki na okreslonym ob-
szarze w swojej okolicy. Franczyza zapewnia odpowiedni sprzet do produkgcji, technologie,
pasty smakowe oraz pomoc informacyjng i marketingowa za odpowiednig optata. Lody far-
merskie sprzedawane sg gtéwnie na miejscu w gospodarstwach, na okolicznych festynach
oraz lokalnych sklepach.

Przyktady inicjatyw z wizyty studyjnej

Gospodarstwo agroturystyczne Halfin-
gerhof to pieknie potozone gospodarstwo
otoczone alpejskimi szczytami, z certyfika-
tem rolnictwa ekologicznego od 2004 r.
Gospodarstwo obejmuje 5 ha uzytkéw rol-
nych, na ktérych uprawiana jest kukurydza,
40 ha tgk i pastwisk. W gospodarstwie ho-
duje sie 60 szt. kréw mlecznych. Wtasciciele
prowadzg wypas na terenach wysokogor-
skich ok. 110 dni w roku. Na terenie ok. 40
ha trwatych uzytkéw zielonych posiadajg
catg infrastrukture do produkcji mleka (bu-
dynki, dojarke, schtadzalnik itp.). Wszystkie warunki srodowiskowe sg spetnione, wiasciciele
dbajg o dobrostan kréow (m.in. muzyka w oborze). Mleko oddawane jest do mleczarni, ktéra
przyjmuje i przetwarza 6 réznych rodzajéw mleka. Zbyt mleka zapewnia mleczarnia. Gospo-
darstwo wytwarza mleko w jakosci ,,Premium”, ktére przeznaczane jest do sprzedazy w skle-
pach z podwyzszonym standardem produktow. Gospodarstwo sprzedaje roéwniez mleko
w jakosci ekologicznej (tzw. Bio), co gwarantuje wyzszg cene. Gospodarstwo zrzeszone jest
w lokalnej spdtdzielni mleczarskiej skupiajgcej 10 gospodarstw cztonkowskich. Spétdzielnia

zapewnia catoroczny stabilny zbyt mleka. W ostatnich latach spétdzielnia zainwestowata
w sprzet do przetwoérstwa mleka na sery.

Obecna pozycja ekonomiczna gospodarstwa zostata osiggnieta dzieki sieciowaniu sie produ-
centéw mleka. Wtasciciel interesowat sie produkcjg lodéw, byto to jego marzenie. Poszukujgc
doswiadczen, testujgc rézne smaki trafit na marke ,,Bauerhof-Eis”, ktéra odpowiadata jego
ogélnym wymaganiom. Wprowadzona w 2004 r. sprzedaz lodéw wptyneta na intensywny
rozwdéj gospodarstwa. Obecnie produkowane jest 30-50 pojemnikéw lodéw tygodniowo.
Lody sprzedawane sg na miejscu w gospodarstwie, na festynach i dla gastronomii.
Prowadzone w gospodarstwie ustugi agroturystyczne funkcjonujg w sieci ,,Urlaub am Bau-
ernhof”. Dla turystow przeznaczone jest 16 pokoi i 5 apartamentéw o wysokim standardzie.
Swiadczone sg takze ustugi turystyczne w ramach prowadzenia stadniny koni i restauracji.
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Wiasciciele stawiajg na dywersyfikacje dziatalnosci. Poza dziatalnoscig rolniczg, turystyczng
i produkcjg lodéw Swiadczg ustugi rolnicze, transportowe i od$niezania.
Gospodarstwo korzystato z dofinansowania pochodzgcego z UE w wysokosci 40%.

Zrzeszenie mleczarskie Die Kaslabn Bau-
erliche Erzeugnisse Nockbergen eGen
zajmujgce sie produkcjg i sprzedazg sera
gorskiego, sera z6ttego oraz masta Smie-
tankowego z mleka krowiego i koziego.
Wtasciciel mleczarni jest rolnikiem ekolo-
gicznym od 40 lat, ktéry po dtugich roz-
mowach z innymi ludzmi zdecydowat sie na
inwestycje zwigzang z budowa mleczarni
i serowarni. Przedsiewziecie jest wynikiem
wspotpracy 4 rolnikow, ktérzy tworzg za-
rzad zrzeszenia. Inwestycja  kosztowata
2,8 min EUR, na ktdrg zaciggnieto kredyt zabezpieczony wtasnymi majgtkami wspdlnikéw.
Dziatalnos¢ uruchomiona zostata 2 lata temu. Serowarnia posiada trzy linie produkcyjne.
Mleko do produkcji seréw odbierane jest indywidualnie przez mleczarnie z 14 gospodarstw
co dwa dni w iloéci 3000 litréw. Srednia wielko$¢ wspdtpracujacych gospodarstw to 8-25
sztuk bydta mlecznego i 40-50 kéz. W stosunku do zywienia stosuje sie wymaog stosowania
wyltacznie siana.

Produkcja sera trwa 6-8 miesiecy w ciggu roku. Serwatka z produkcji seréw wykorzystywana
jest do produkcji biogazu oraz na pasze dla zwierzat.

Mleczarnia produkuje sery wysokiej jakosci tzw. produkty premium, ktérych ceny sg stosun-
kowo wysokie. Spétdzielnia firmuje swojg produkcje znakami jakosci. W celu sprzedazy swo-
ich produktéw poszukujg szczegdlnej grupy odbiorcéw, sprzedajac wylacznie we wiasnym
regionie. Sprzedaz odbywa sie w sklepiku zlokalizowanym obok serowarni oraz na stoiskach
regionalnych. Produkty cieszg sie duzym zainteresowaniem w miastach. Sklepy same sie zgta-
szaja, by kupowac produkty. Umowy mleczarskie odnawiane sg co roku.

Obiekt przystosowany jest do zwiedzania oraz prowadzenia zaje¢ edukacyjnych. Dochdéd
mleczarni z tytutu zwiedzania to ok. 10-20%,
reszta to produkcja seréw.

Stowarzyszenie ,,Styryjska droga jabtkowa”/
Steirische Apfelstrasse

Puch bei Weiz to austriacka gmina potozona
we wschodniej Styrii, okoto 25 km na wschéd
od Grazu, potozona na wschodnim styryjskim
wzgbrzu, ktérg zamieszkuje ponad 2000
mieszkancéw. Gmina stynie (juz od czaséw
celtyckich) z produkcji jabtek, ktére uprawiane
sg na ponad 600 hektarach. Jest tym samym uznawana za ojczyzne jabtka i najwiekszg
wspolnote sadowniczg w Austrii. W 1986 r. okoto 40 rolnikdw potaczyto sity i zatozyto sto-
warzyszenie "Styryjska Droga Jabtkowa". Gtdwnym powodem podjecia tej inicjatywy byt
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Owczesny problem nadprodukcji jabtek oraz ich indywidulanej sprzedazy. Celem dziatan
integracyjnych byto wiec wzmocnienie sity producentéw owocdéw na rynku, wzmocnienie
potegi ekonomicznej regionu oraz udostepnienie wszystkim ludziom wspaniatego krajobra-
zu lokalnej produkcji owocow. Tak powstata 25-kilometrowa Droga Jabtkowa (ApfelstralRe),
stanowigca wizytodwke regionu. Chetnie odwiedzana przez turystow nabiera z roku na rok
coraz wyzszej rangi.

Centralny szlak Styryjskiej Drogi Jabtkowe] przebiega pomiedzy 20 gospodarstwami zinte-
growanymi w niniejszym Stowarzyszeniu. Srednia powierzchnia sadéw w gospodarstwie wy-
nosi obecnie okoto 12-15 ha, zauwaza sie jednak jej wzrost na skutek tgczenia czy tez przej-
mowania gospodarstw mniejszych przez duzych producentéw. Ponad potowa catosci docho-
déw uzyskiwanych w gospodarstwach nalezgcych do szlaku, pochodzi ze sprzedazy bezpo-
Sredniej jabtek. Cata spoteczno$é lokalna utozsamia sie z jabtkiem, starajac sie je zaprezento-
wac np. podczas degustacji czy serwowania obiadéw (w karcie menu restauracji lokalnych
zawsze znajdujg sie potrawy z jabtek). Ponadto, surowiec drzewny jabtoni wykorzystywany
jest do produkcji mebli. Rdwnolegle, do sprzedazy bezposredniej owocéw prowadzone sg
dziatania na rzecz promocji i dystrybucji, ale przede wszystkim zapewnienia odpowiedniej
jakosci produkcji.

Wilhelm Specialties KG — rodzinne gospo-
darstwo sadownicze nalezgce do szlaku
,Doga Jabtkowa”. Powierzchnia gospodar-
stwa obejmuje 27 ha, z czego 10 ha zajmu-
ja sady. Na terenie gospodarstwa znajduje
sie takze 8 hektarowy akwen wodny wy-
korzystywany do nawadniania saddéw
w przypadku suszy oraz ochrony drzewek
przed przymrozkami. Caty obszar saddéw
"\ jest pokryty siatka, ktéra chroni owoce
- przed ptakami, a w czasie przymrozkéw —
na skutek zamarzania rozpylonej nad sa-
dami wody, stanowi ptaszczyzne gwarantujacy utrzymanie temperatury na wymaganym po-
ziomie. Sredni plon jabtek w gospodarstwie wynosi 35 t/ha.
Oprocz upraw sadowniczych od 35 lat dziatalnos¢ gospodarstwa obejmuje takze przetwér-
stwo owocéw. Oferta gospodarstwa zawiera szeroki asortyment witasnych produktéw: 16

gatunkéw swiezych jabtek, sliwki, gruszki, brzoskwinie, soki ttoczone, napoje alkoholowe,
suszone owoce, konfitury, octy. Witasciciele gospodarstwa relatywnie wcze$nie w poréwna-
niu do sgsiednich gospodarstw zdecydowali sie na przetwérstwo owocéw, w tym w szczegol-
nosci na produkcje wyrobéw alkoholowych. Zaczynajac od produkcji na wtasny uzytek, stop-
niowo poszerzali jej rozmiary, stajac sie docelowo producentami na skale przemystowa.
Zmiana skali produkcji warunkowata konieczno$¢ dostosowania sie witascicieli gospodarstwa
do obowigzujacych przepiséw prawa w tym zakresie. Zgodnie z obowigzujgcym ustawodaw-
stwem — opartym w dalszym ciggu na przepisach archiwalnych z czaséw Marii Teresy, kazdy
rolnik ma prawo do nierejestrowanej produkcji na wtasne potrzeby wyrobdéw alkoholowych
ze swoich owocow w gospodarstwie, w ilosci nie przekraczajgcej 8 litrow rocznie na osobe.
Zwiekszenie wolumenu produkcji do 50 litréw czystego alkoholu rocznie, wymaga od rolni-
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kéw posiadania wtasnej destylarni, ktdra podlega zgtoszeniu i rejestracji w miejscowym urze-
dzie. Produkcja na skale przemystowg naktada z kolei na producentéw koniecznos¢ nie tylko
rejestracji destylarni, ale takze uzyskania
zezwolen, co przektada sie na kwestie doty-
czace opodatkowania (wynoszgcego 6 € za
kazdy litr czystego alkoholu) i akcyzy.

Juz od 1990 r., wtasciciele gospodarstwa, po
osiggnieciu maksymalnych limitéw produkcji
wyrobdw alkoholowych, poszukiwali sposobu
na zagospodarowanie nadwyzki wytwarza-
nych owocow. Rozwigzaniem problemu byto
powotanie stowarzyszenia, ktdore posiada
prawo do produkcji, butelkowania i przecho-
wywania wyrobow alkoholowych w systemie kontrolowanym. Tradycjg Stowarzyszenia jest
produkcja alkoholu przez najlepszych specjalistow, tzw. ,,mezczyzn wina”, ktérzy wykorzystu-
jac tradycyjne receptury, swoje doswiadczenia i pasje, pracujg w destylarni w zamknieciu
przez 3 dni. W ten wyjatkowy sposdb, w gospodarstwie produkuje sie 1440 litrowych butelek
alkoholu rocznie, a éw wielkos¢ produkcji nawigzuje do daty zatozenia miejscowego kosciota.
Okoto 90% produkcji sprzedawana jest bezposrednio w gospodarstwie, pozostate 10% to
sprzedaz internetowa.

Sklep z produktami lokalnymi ,,Gutes vom Bauernhof” w Styryjskiej Izbie Rolniczej w Grazu
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